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— MIXOLOGÍA DE LA CASA —

BISTRO & PUB
CERVEZA ZORRA

EST.

D. GOLFO DE CORTES 4140-A
GUADALA JARA, JALISCO

MÉXICO

SÍGUENOS EN:
@ZORRABISTROPUB

@CERVEZAZORRA

2021

HOPES
Gin Zorra, Lillet, Shrub de 
piña y guayaba, aceite de lúpulo.

$ 195

SOUR OAXA-THAI
Whisky Prieto, cordial de 
tamarindo, té negro y especias, 
Absenta, clara de huevo

$ 195

TZATZIKI MARTINI
Gin Zorra, pepino persa, menta 
y limón amarillo, clari�cado con 
yogurt griego. Aceite de limón 
amarillo.

$ 195

MADE IN CHINA
Gin Ometeo, Saint Germain, 
matcha, vainilla, limón amarillo, 
clari�cado con leche de coco.

$ 195

$ 195

CENIZA
Mezcal Derrumbes 
Duranguensis, Shrub de 
jitomate y chile ancho 
Limón verde, Bitter de apio 

$ 195

PALOMAR
Sotol La Higuera, Tequila 
Cascahuin Plata, lactofermento 
de cítricos, jengibre y miel.

$ 195

GORDITO SANDÍA
Legendario Domingo Papalote, 
Shrub de sandía y jalapeño, 
Vermut Dry, Cynar, 
Solución salina .

$ 195

$ 195WHISKY SMASH
Wild turkey Rye, hierbabuena, 
limón amarillo, jarabe de miel. 

BANANITO SOUR 
Tequila Ocho blanco, 
tepache de plátano, limón 
amarillo, clara.

$ 195

ANTI PAJARETE
Milk punch: Raicilla Perra 
Suerte Maximiliana, leche, 
cascarilla de cacao, vaina de 
vainilla, canela, vermut blanco.

$ 195

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 3 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 3 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

BOULEVARD DE OAXACA:
Whisky Prieto, falso vermut a 
nombre de Cerveza Zorra, 
Campari

Síguenos
Untappd Cervecería Zorra       @zorrabistropub       @zorrabistropub

C E R V E Z A  Z O R R A
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$ 140

$ 135

$ 130

$ 245

$ 210

$ 210

$ 225

$ 185

$ 200

$ 255

$ 235

$ 260

$ 205

$215

$ 220

$ 185

TOAST DE SETAS
en pan de masa madre, crema de 
ricotta, romesco, láminas de ajo 
frito, cebollín y cambray.

GRILLED CHISTORRA 
SANDWICH
Mix de quesos, mostaza, mayo 
de chimichurri, chistorra, 
pimientos asados

TIRADITO DE ATÚN
Atún fresco, leche de tigre 
sandía, pepino, cebolla, 
aguacate y pistache.

BAO DE PULPO Y CHORIZO  
Pulpo y chorizo con Gochujang, 
guacamole, cebolla frita y cebolla 
encurtida.

$ 210

CHIMIBURGER
Mix de hongos salteados con 
chimichurri, cebolla fresca, tocino, 
queso cheddar, molida de res 100%

CHORIPAN
Ratatouille, chimichurri, mayonesa 
de anchoa, mostaza, chile toreado 

HUMMUS DE 
GARBANZO Y BRÓCOLI  
Brócoli asado, chilli crunch, apio 
pepita de calabaza, burrata.
Se acompaña de pan

$ 255SÁNDWICH DE PASTRAMI
 Y QUESO PROVOLONE
Chapata de masa madre, alioli, 
mostazas, col fermentada, 
pepinillo, papas fritas y catsup 
hecha en casa.

SANDWICH DE POLLO FRITO 
Tocino, spicy honey, alioli de 
maracuyá, pepinillo y papas fritas

$ 260

PICAÑA
300 grs, high choice.
Ensalada de kale y tomates 
deshidratados, queso de cabra y 
crotones, demi glace de hongos

$ 390

$ 240

CAMARONES 
ZARANDEADOS 
Con bisqué de camarón, 
aguacate y cebolla 

$ 200

GYOZAS DE BARBACOA
Consomé, serrano, cebolla

$ 210

$ 225

PAPAS BOTANERAS
Chips de papas caseras, guindillas, 
aceitunas, pepinillos, jamón 
serrano, parmesano, salsa macha.

ZANAHORIAS ASADAS
Chimichurri, trigo frito, crema de 
pepita de calabaza, zatar, jengibre 
encurtido. 

PAPAS FRITAS 
Con aderezo mostaza-jengibre 
y alioli de sriracha.

TARTAR DE RES 
Alioli de miso quemado, 
alcaparras, pepino encurtido, 
mostaza dijon y papa frita.
Se acompaña de pan.

ACEITUNAS KALAMATA 
Y GORDAL 
supremas de naranja, bulbo de 
hinojo, queso crotin, cebolla 
morada, polen, limón real

PANELA OREADA 
FUNDIDA CON CHILORIO 
PARA TAQUEAR
guacamole, pico de gallo, tortillas.

ENMOLADAS 
DE PORK BELLY 
Mole negro, queso cotija, 
jocoque, ajonjoli, cebollas 
encurtidas y frescas

ENSALADA CESAR 
A LA BRASA
Pangrattato de limon real, 
grana padano

ALITAS CON STOUT BBQ
Con aderezo de 
blue cheese hecho en casa.

CALAMARES FRITOS 
CON CECINA
Guacamole, pico de gallo, 
salsa macha

TACOS DE ATÚN 
CON SALSA TERIYAKI 
(3 pzas)  Cebolla cambray, chiles 
frescos, ajonjolí, cilantro.

FILETE DE RES
gnochis, parmesano, salsa 
de pimienta.
Acompañado de pan.

— COMIDA Y CENA —

— POSTRES —
$ 135

$ 135

IMPERIAL PEANUT STOUT HECHA POSTRE
Cremoso de chocolate amargo, cacahuate garapiñado, 
panque de cacahuate, jarabe de cerveza stout, helado de 
café, caramelo de chocolate.

TARTA VASCA DE ALMENDRAS
La clásica tarta con un extra de almendra, acompañada 
de compota de cítricos.

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 3 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 3 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

$ 225

$ 390

LONCHE DE CHICHARRÓN
Jocoque picante, queso chihuahua, chicharron 
prensado, aguacate, cebolla y papitas en escabeche

CHILE EN NOGADA
Durazno, manzana, almendras, granada, perejil

ESPECIAL 15 DE SEPTIEMBRE

M E N Ú
$ 160

$ 195

$ 100

$ 135

$ 20

$ 145

$ 135

$ 140

$ 175

$ 160

$ 215

$ 185

$ 203

$ 155

$ 145

TIRADITO DE LENGUADO CON CHILE GÜERO
aceitunas verdes | cebolla morada | aguacate | pepino
granizado de pepino | aceite de cilantro

AGUACHILE DE CAMARÓN Y CAMARÓN SECO
chiltepin | aguacate | pepino | wakame | limón 

TACO DE PULPO FRITO 
CON CAPEADO DE WHEAT SUMMER ALE 
aguacate | mayonesa de ceniza de cebolla  
col y zanahoria aliñadas

HUMMUS *(Vegano) 
aguacate | paprika | ajonjoli | acompañado de pan de 
masa madre                                                    Pan extra

ENSALADA DE JITOMATES Y QUINOA 
CON JAMÓN SERRANO
pesto de verdolaga | grana padano | verdes

ESQUITES CON HUITLACOCHE *(Vegetariano)
mayonesa de chile ancho | queso feta | aceite de trufa

GYOZAS DE CAMARÓN AL CURRY VERDE THAI 
gastrique de chile de árbol | cebollín

EMPIPIANADAS DE PATO 
jocoque| queso fresco | pepita tostada 

TACOS DE ATÚN CON SALSA TERIYAKI 
cebolla cambray | chiles frescos | ajonjolí | cilantro

PORK BELLY BRASEADO 
CON MOLE DE CERVEZA IMPERIAL STOUT
vegetales de temporada | cebolla curtida 

HAMBURGUESA DE CORDERO 
Y QUESO MANCHEGO
pepinillos | alioli | mostaza dijon | papas fritas 

SÁNDWICH DE PASTRAMI Y QUESO PROVOLONE 
EN PAN DE MASA MADRE
alioli | mostazas | col encurtida | papas fritas

POLLO FRITO CON MAC&CHEESE
cheddar añejo | costra de panko | relish de jalapeño

BAO DE LENGUA EN SALSA VERDE 
CON CERVEZA SAISON
frijol negro | chicharron | cebollita asada

Síguenos
Untappd Cervecería Zorra       @zorrabistropub       @zorrabistropub

C E R V E Z A  Z O R R A



— BARRA DE CERVEZA —
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$ 110

$ 400
Botella
375 ml

$ 210
Botella
375 ml

DEBUT (BLEND 2020)
Hercules (6% alc.)
Cerveza de fermentación 
espontánea madurada en 
barricas de roble por 1 año, 
notas a roble, manzana roja y 
pera, acompañadas 
por una acidez marcada.

AZTECA WEISSE
Hércules & Schneeeule (5.5% alc)  
Export Berliner Weisse
Con pimienta rosa, pimienta negra, 
pimienta gorda, enebro y hojas de 
laurel.

— LATAS Y BOTELLAS —
GERMAN PILS — Zorra (GDL) 4.8 % 
Lager estilo alemán, maltosidad ligera y amargor medio.

$ 96
Lata
375 ml

BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % 
Cerveza de trigo con frambuesa, color salmón y aroma frutal.

$ 96
Botella
375 ml

IMPERIAL PEANUT STOUT — Zorra (GDL) 7 % 
Nuesra clásica stout con cacahuate tostado, sedosa y tostada

$ 100
Botella
375 ml

RYE SESSION IPA — Zorra (GDL) 4.8 % 
IPA ligera de centeno, amargor �rme y fresco.

$ 96
Botella
375 ml

DESDE LAS 12:00 PM

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 3 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 3 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

01
02
03
04
05

COLD RED IPA — Zorra (GDL) 5.6% 
IPA roja elaborada con levadura lager, perfíl tropical y cítrico.

TOTEM — Zorra (GDL) 6%
IPA rúbia, amargor fresco y cítrico, lúpulos Simcoe y Amarillo

HAZY TOTEM — Zorra (GDL) 6%
Hazy IPA de perfíl cítrico, resinoso, con adición de terpenos de toronja

BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % 
Cerveza de trigo con frambuesa, color salmón y aroma frutal

06
07
08
09
10
11
12

Tarro de 480 ml.

Tarro de 500 ml.

Tarro de 480 ml.

$ 120

$ 120

$ 130

$ 130

$ 96

COFEE STOUT — Huesuda (GDL) 8 % 
imperial English Stout con adición de café, chocolatosa y tostada.

F E S T P I L S  O KTO B E R F E S T  — Zorra (GDL) 6.3% 
Lager de Oktoberfest de amargor sabroso y herbal.

$ 120

LIGHT CZECH PILS — Zorra (GDL) 3.5%
Lager checa ligera, amargor suave y herbal, fácil de tomar.

LOS SUPERINTENDENTES DEL MIC — Hércules & Fortuna  5.6%
Extra Pale Ale, clara, de notas lupulosas marcadas y tropicales

$ 120

Tarro de 500 ml.F E S T B I E R  O KTO B E R F E S T  — Zorra (GDL) 5.8% 
Lager de Oktoberfest, color dorado, maltosidad agradable y fácil de tomar.

$ 120

$ 120MEXAPILS — Zorra (GDL) 4.9% 
Pilsner extra amarga con dryhop de lúpulos nobles.

BLACK CASCADE — Zorra (GDL) 5.8%
IPA negra elaborada con lúpulo cascade, fresca, herbal, boscosa.

REJEGA — Picudo (San Julian) 6%
Hazy IPA de perfíl frutal, tropical.

$ 130
Lata
473 ml

$ 120

$ 120

$ 130
Botella
355 ml

CARDUMEN
Aguamala (6.9% alc)  
IPA$ 190

Botella
355 ml

MAR Y ESTRELLAS
Aguamala (7.4% alc)  
Ale con mosto de uva $ 150

Botella
355 ml

ASTILLERO
Aguamala (7% alc)  
Imperial IPA

CANCHITAS
Hércules (4% alc)  
Light Pale Ale con maíz

$ 95
Botella
355 ml

THE YEOMAN
Vigilantes (4% alc)  
Best Bitter

$ 120
Botella
355 ml

AL FILO
Vigilantes (6% alc)  
West Coast IPA

$ 140
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
WEISSBIER
Hércules (5.4% alc)
Cerveza de trigo clásica

$ 180
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
DOPPELWEIZENBOCK
Hércules (9% alc)
Cerveza de trigo clásica

$ 130
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
LEICHTES WEISSBIER
Hércules (3.5% alc)
Cerveza de trigo ligera

$ 160
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
WEIZENBOCK HELL
Hércules (7.7% alc)
Cerveza de trigo fuerte pálida$ 320

Lata
473 ml

FIESTA EN EL CERRO
Hércules (12.5% alc)
Imperial Stout añejada en barrica
de Tequila Cascahuin

$ 120
Lata
355 ml

$ 150
Lata
355 ml

$ 120
Lata
355 ml

$ 120
Lata
355 ml

$ 120
Lata
355 ml

$ 120
Lata
355 ml

$ 140
Lata
355 ml

$ 140
Lata
355 ml

BRISA
Tarabaña (4.8% alc)
Session IPA

CALIZA
Tarabaña (5.6% alc)
Hazy IPA

CARBONCILLO
Tarabaña (4.4% alc)
American Stout

CHULA VISTA
Tarabaña (6.5% alc)
West Coast IPA

MAGMA
Tarabaña (8.2% alc)
Doble IPA

OLEAJE
Tarabaña (4.5% alc)
Mexican Lager

SILICE
Tarabaña (4.8% alc)
Czech Pils

TERRAGRANA
Tarabaña (7.1% alc)
Red IPA

$ 160

$ 195

$ 100

$ 135

$ 20

$ 145

$ 135

$ 140

$ 175

$ 160

$ 215

$ 185

$ 203

$ 155

$ 145
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— DESTILADOS —

$160
$160
$130
$140
$170
$180
$190
$170
$165
$170
$160
$140
$140
$140
$160
$130

$160
$160
$160
$170
$170
$190
$160
$240

$140
$140
$120
$120
$130
$130
$130

$160
$140
$140
$130
$150
$120
$120
$160

$230
$230
$190 
$180 

$160
$160

$190

$140 
$130 
$150 
$140 

$320 
$180 
$170 
$190 
$160
$180 

$150 
$150 

$220 

$140 

$130 
$130 
$140 
$140 
$140 

TEQUILA
Adictivo Extra añejo
Arette Fuerte 50.5% 
Arette blanco clásico  
Cascahuin blanco 
Cascahuin plata 
Fortaleza Blanco 40%
Tequila Trujillo Mani�esto 56
Don Fulano Blanco fuerte 
Don Fulano Reposado 
Entremanos 
G4 108 Proof 
Tequileño Platinum 
Tierra Noble blanco
Tequila Ocho blanco 
Tierra Noble Tinajas 50% 
Casa Mata Blanco 

MEZCAL
Derrumbes Durango 
El Chueco Espadín 
Legendario Domingo Espadín 
Legendario Domingo Papalote 
Legendario Domingo Verde SLP
Ponciano Arriaga Papalote
Mezcal Susurros Queretaro
Sabelotodo Tobalá Ancestral  46.7%

GINEBRA
Condesa Xoconostle
Duellum Día de muertos
Enebra Cítrica
Juanita
Ometeo
Satvrnal No. 5
Zorra

DIGESTIVOS
Grand Marnier
Libor
Mandarin Napoleon
Nixta licor de maíz
Amaretto Disaronno
Damiana
Licor de cafe
Absenta Satvrnal

RAICILLA
La Venenosa Sierra de Amula
La Venenosa Tabernas
Perra Suerte Chico Aguiar
Perra Suerte Maximiliana 

SOTOL
La Higuera Daysilirion
La Higuera Dasylirion Texanum

PALMILLA
Yoowe

RON
Aconte Agrícola 
Navajas Aguardiente blanco
Navajas highproof 
Navajas Ron especiado 

WHISKY
Lagavulin
Monkey Shoulder
Prieto y Prieta
Quinto Legado
Wild Turkey Rye 101
Bushmills 10 Single Malt

VODKA 
Satvrnal 
Destilado de platano Satvrnal
 
COGNAC 
Martell VSOP 
 
CHARANDA 
Uruapan blanco 
 
APERITIVOS 
Vermut Iris Blanco 
Vermut Iris Rojo 
Primo Aperitivo 
Mistela Rose 
Vermut Negro Pijoan 

FLOR D’PENALVA Cerceal, Malvasia �na, Doas, Portugal

TWIN ISLAND Suavignon blanc, Marlborough, Nueva Zelanda

NICOSIA GENERAZIONE 898 Grillo, Italia.

$ 150       $ 650

                $ 750

$ 170      $ 750

PUNTO FINAL ROSE Malbec Mendoza, Argentina $ 670

BotellaCopa
BLANCO

ROSADO

$190       $ 840

$190       $ 840

                  $ 1050

BOA NOITE LISBOA Syrah, Touriga Nacional, Lisboa, Portugal 

NICOSIA GENERAZIONE 898 Syrah, Italia.

ICENI Tintilla de Rota, Syrah, Cádiz, España

TINTO

— VINO —

— SIN GLUTEN —

— SIN ALCOHOL —

$ 140VIGAS DE ARTEAGA
Sidra de Manzana  (6.5% alc.) 355 ml

VIGAS DE ARTEAGA — ESPECIAL AÑEJADA EN BARRICA
3 tipos de manzana distinta, añejada 6 meses en barrica de vino tinto (7% alc.) 
Botella de 750 ml 

$ 140

$ 780

VIGAS DE ARTEAGA
Sidra de Membrillo  (6.5% alc.) 355 ml

$ 45AGUA DE LOURDES 
Mineral, S. Luis Potosí (355 ml.)

$ 95

$ 110

CASA DEL AGUA
Agua de lluvia puri�cada y 
gasi�cada, CDMX (600 ml.)

$ 45COCA COLA
Clásica o Light

BERO
Cerveza sin alcohol
KINGSTON — Golden Pils
NOON — Wheat
EDGE HILL — Hazy IPA
DOUBLE TASTY — Westcoast IPA

$ 58PARASOL
Gingerbeer (355 ml.)

$ 60VELVET SODA
Lychee, Durazno

$ 60FELIX
Mandarina, Maracuyá, Frambuesa

$ 110LUCKY CAT KOMBUCHA
(355 ml)
Sabor Lavanda & Albaca
Sabor Cítricos

$ 50ESPRESSO DOBLE
$ 50AMERICANO

$ 60ZORRA · HIBISCUS SPRITZ
Mocktail de jamaica, naranja, 
jengibre y especias (355 ml.)

$ 60ZORRA · HOPPY TONIC
Mocktail de lemongrass, toronja, 
lúpulo y lavanda (355 ml.)

$ 120TEPACHE SAZÓN PIÑA
Tepache de piña y canela 
(7% alc.) 375 ml

DESDE LAS 12:00 PM

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 3 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 3 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

$ 120TEPACHE SAZÓN GUAYABA
Tepache de guayaba y jamaica
(7% alc.) 375 ml


