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— MIXOLOGIA DE LA CASA —
SOUR PATCH $195 8—13 $195

Mezcal Aguas Mansas, shrub de

zarzamora y romero ahumado,
vermut negro.

DIRTY HARRY $195
Gin Zorra, Vermut dry, Cordial

acido lactico de aceituna verde

WINTER WHISPER $195

Gin Zorra, Luxardo Bitter bianco,
falso Vermut hecho en casa a base
de Zorra German Pils.

ANA SOFI $195
Tequila Cascahuin Plata,

cordial de fresa y limén
amarillo, bitters de
cardamomo, agua ténica.

EL JUANPA $195
Tequileno Still Strenght,

shrub de mango con albahaca,

Tequila Ocho Plata, cordial de

toronja y sandia, agua mineral,
espuma saladita de coco.

HOP COLLINS $195

Gin Zorra, soda de limén
amarillo con lapulo.

JUAN CLOVER $195

Mezcal Derrumbes San Luis
Potosi, Tepache de frambuesa,
Cynar, limén, clara.

PISTACHON $195
Ron Alto Valle, orgeat de

pistache y pifia, licor de melén

FUNKIRY $195

Charanda Uruipan, éleo
de platano, lactofermento
de citricos

y tonica.
J

— COCTELES CLASICOS —
PAPER PLANE $ 180 MARTINI $180
Bourbon, Aperol; Amaro, Ginebra, Dry vermut, aceitunas.
limén.

WHITE LADY $ 180

DAIQUIRI $ 180 Ginebra, Cointreau, limén

Navajas Highproof, limén

verde, jarabe natural.

AMERICANO $ 180

Campari, Vermut rojo, agua
mineral.

Amarillo, clara de huevo.

TOM COLLINS $ 180

Ginebra, limén amarillo, jarabe
natural, agua mineral.
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— MENU —

PAPAS BOTANERAS $ 140
Chips de papa dorada, jamén

serrano, pepinillo encurtido,
guindillas, salsa macha, aceituna
kalamata y limon real

CAMARONES $195
EN TEMPURA

kimchi de acelga, kewpie mayo,
jangaji y hojas de lechuga (para

taquear).

ACEITUNAS GORDAL $230
Y PAPAS

Anchoas, tomates
deshidratados, guindillas,

limén amarillo

TACO DE PICANA $ 165

con frijoles envenenados

SETAS $ 189

con pipian xo hecho con
camaron y calamar, ajo
frito, furikake acompanado
de pan de masa madre.

PAPAS BRAVAS $ 130

Salsa brava, alioli,
polvo de chiles, cebollin.

HUMMUS DE BETABEL $205

Pistache tostado, queso
feta, tomate cherry, hoja
orgdanicas, pan de masa madre.
Pan extra $ 40

GYOZAS DE CAMARON ¢ e

Y CALAMAR

Furikake, tonkotsu y jengibre
encurtido.

SANDWICH DE PASTRAMI  § 235
Queso cheddar, alioli, mostaza

de tomate deshidratado,

pepinillo, col fermentada,

papas fritas.

BURRATA $ 245

Pomodoro con cerveza Stout,
tomates cherry alifiados, gajos
de jitomate bola, liminas de
parmesano. Acompafiado de
pan de masa madre.

HAMBURGUESA $255
RANCHERA

Carne de res, chorizo de
rancho, cebolla asada, salsa de
ajo quemado, jocoque, chiles
secos, kewpie. Acompaiiada de
chile toreado y papas fritas.

MOUSSE DE CHOCOLATE §135

Mousse de chocolate semi
amargo, reduccion de café,
helado de aceite de oliva
crumble de vainilla y pimienta
rosa, durazno caramelizado.

AGUACHILE ROJO $ 215
DE ATUN Y SANDIA

Pistache tostado, aguacate,
pepino, cebolla morada,
tostadas.

TIRADITO DE COCO $235

Dorado curado, supremas de
naranja y toronja asada,
chillicrunch de pina, hojuela de
pifia, cebolla morada, cilantro,
leche de tigre de coco, rabano y
aceite verde.

PAPAS CAMBRAY $135

Tocino frito, aderezo de queso
azul hecho en casa, cebollin.

VACIO THAI $255

Vacio sellado, salsa picante

Jeow Som, manzana, pepino,
cambray asada encurtida, cilantro,
Gyozas fritas.

GRILLED CHEESE $ 230
SANDWICH

Queso de cabra, mozzarella
fresca, monterey jack, alioli,
pomodoro con miso.

CHILLI DOG $ 220

Chilli, aderezo de provolone,
cebollin, cebollita frita y relish
de jalapefo y polvo de chiles

TACO DE PULPO $165
Y CHICHARRON

Guacamole, pico de gallo,
rabano fresco y aderezo
de pastor.

TORTA DE SUADERO $215

Frijoles con epazote y hoja
santa, rabano alifiado
cilantro, guacamole, salsa de
habanero, consomé, limén

y cebolla asada encurtida

GRINGA DE CHAMORRO  §220

Tortilla de harina, chamorro,
frijoles veneno, queso monterrey,
salsa martajada y limén

SANDO DE POLLO FRITO  § 240
Ensalada de pepino,

gastrique de naranja, queso
monterrey jack, aderezo de

gochujang y papas fritas.

SWEET & SPICY BURGER $ 255

Pan, miel spicy, cebolla crispy,
queso, carne de res, aderezo de
mostazasriracha, acompanada

de papas provenzal y pepinillo

POSTRES

FLAN DE COCO $105

Con caramelo y crema de limén
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Ol SPINNING JENNY— Hercules (ORO) 5.4 % $120
English Pale ale, color ambar, maltosita y de amargor herbal.

OZ FESTPILS — Zorra (GDL) 6.3% $ 120
Lager de Oktoberfest de amargor sabroso y herbal.

03 TOTEM — Zorra (GDL) 6% $ 120
IPA rabia, amargor fresco y citrico, ldpulos Simcoe y Amarillo

04 LIGHT CZECH PILS — Zorra (GDL) 3.5% $ 110
Lager checa ligera, amargor suave y herbal, facil de tomar.

05 DIAMANTE — Naipe (GDL) 5.8% $120
American Pale Ale, amargor citrico y resinoso fresco.

06 REJEGA — Picudo (Sn. Julian) 6% $120
Hazy IPA, perfil frutal y tropical

07 BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % $96
Cerveza de trigo rosada, refermentada con frambuesa.

08 BLACK CASCADE — Zorra (GDL) 5.8% $120

IPA negra elaborada con lapulo cascade, fresca, herbal, boscosa.

09 AMERICAN LAGER — Naipe (GDL) 4.5% $120
Cerveza estilo Boston Lager, dorada, fresca y facil de tomar.

10 CRISALIDA — Herexe (GDL,) 5.8% $ 120
American pale ale, perfil resinoso y citrico.

1 1 RODEO — Picudo (SN. JULIAN) 6% $120
West Coast IPA, perfil resinoso y citrico.

$ 120

12 COLD RED IPA — Zorra (GDL) 5.6%

IPA roja elaborada con levadura lager, perfil tropical y citrico.

1 FESTBIER
3 Lager de Oktoberfest, color dorado, maltosidad agradable y facil de tomar.

— Zorra (GDL) 5.8%

$120

14 LA DOBLE — Dugue (GDL) 8 %

Doble IPA, gran caracter lupuloso tropical y resinoso.

15 HAY ELOTES! — Zorra (GDL) 5.5%

Hoppy Lager, elaborada con maiz y ldpulo Mosaic, notas a arrayan y guayaba.

16 WEST COAST IPA — Huesuda (GDL) 6%

West coast IPA, cerveza de amargor resinoso, citrico y cargado.

17 SUPER SESSION IPA — Fortuna (GDL) 2%
Session IPA super ligera pero cargadita de lapulo.

18 COLD IPA — Picudo (San Julian) 5.8%

IPA elaborada con levadura lager, cuerpo ligero y amargor fresco.

19 SENTIDO COMUN — Zorra (GDL,) 5.2 %

Pale Ale, cerveza clara de perfil fresco y amargor medio

2 O SAUVAGE — Zorra (GDL) 6.5%

Hazy IPA con Nelson Sauvin y Mosaic, notas a uva blanca, amargor tropical

$ 130

$110

$120

$ 100

$120

$110

$ 130

— LATAS Y BOTELLAS —

RYE SESSION IPA — Zorra (GDL) 4.8 % $ 96
IPA ligera con centeno, fresca, citrica y tropical.
GERMAN PILS — Zorra (GDL,) 4.8% $ 96
Lager estilo aleman, color dorado y amargor suave.
THE YEOMAN $95 AL FILO $120
Vigilantes (4% alc) Vigilantes (6% alc)
Best Bitter West Coast 1PA
CARDUMEN $130 BOTTLED LUCK § 110
Aguamala (6.9% alc) Naipe (5% alc)
IP4 Pale Ale con menta. (Verde)

Edicion especial San Patricio.
ASTILLERO $ 150
Aguamala (7% alc) HEFE TECHNIQUES $ 140
Imperial IPA WEISSBIER

Heércules (5.4% alc)
HEFE TECHNIQUES $130 i g

00 cldsica

LEICHTES WEISSBIER
Hércules (3.5% alc) MAGMA $ 150
Cerveza de trigo ligera Tarabaria (8.2% alc)

Doble IPA
BRISA $120
Tarabarna (4.8% alc) OLEAJE $120
Session IPA Tarabaria (4.5% alc)

Mexican Lager
CALIZA $120
Tarabana (5.6% alc) SILICE $ 120
Hazy IPA Tarabaria (4.8% alc)

Czech Pils
CHULA VISTA $ 140
Tarabaria (6.5% alc)
West Coast 1PA
TERRAGRANA $ 140
Tarabana (7.1% alc)
Red IPA

Algunos productos pueden agotarse durante el dia.
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— APERITIVOS—

Vermut Iris, Rojo (2 o0z.) $120
Esparia

Vermut Negro Pijoan (2 oz.) $ 130
Valle de Guadalupe, Meéxico

Fernet Branca Clisico $ 130
ltalia

Lillet Blanc $ 130
Francia

Mistela Rosé (2 0z.) $ 130
Valle de Guadalupe, Meéxico

Aperital mandarina 2PM (2 oz.) §130
LEsparia

— VINO —

BLANCO COPA  BOTELLA
ELEPHAS. Trebbiano, Vermentino, Fiano. Lazio, Italia. $§170 $810
SINONIMO. Sauvignon Blanc, Mision. Valle de Gpe. México $820
CIEL & TERRE. Chardonay. 1GP Pays D’Oc, Francia. $185 $820
ROSADO

UMEA Grenache Navarra, Espafia $210 $915
TINTO

COMTE DE FLAMBOYSE. A0C Bordeaux Francia $150 $620
CIEL & TERRE Pinot Noir, IGP Pais D’Oc, Francia $185 §$820

TINTO GUADALUPE. Ensamble Nebiolo, Barbiera Valle de Gpe. $150 $620

— OIN GLUTEN —

VIGAS DE ARTEAGA — ESPECIAL ANEJADA EN BARRICA
3 tipos de manzana distinta, afiejada 6 meses en barrica de vino tinto (7% alc.)

Botella de 750 ml1 § 780

VIGAS DE ARTEAGA $ 140
Manzana

(6.5% alc.) 355 ml

VIGAS DE ARTEAGA $ 140
Manzana y Granada

(6.5% alc.) 355 ml

VIGAS DE ARTEAGA $ 140
Manzana y Membirillo
(6.5% alc.) 355 ml

TEPACHE SAZON $ 100
Tepache de pina y canela
(7% alc.) 375 ml

— SIN ALCOHOL —

BERO $110
Cerveza sin alcohol

KINGSTON — Golden Pils

NOON — Wheat

EDGE HILL — Hazy IPA
DOUBLE TASTY — Westcoast IPA

LUCKY CAT KOMBUCHA $110
(355 ml)
Sabor Sorrel

Sabor Citricos

SODA MATE $75
(355 ml)

AGUA DE LOURDES $ 40
Mineral, San Luis Potosi, (355 ml.)
CASA DEL AGUA $ 85
Mineral, CDMX (600 ml.)

VELVET SODA $58
Maracuya

FELIX $58
Mandarina, Frambuesa,
COCACOLA $ 45
Clasica o Light

CAFE $50
Americano

Espresso Doble
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TEQUILA RAICILLA
Arette Blanco Fuerte (2 0z.) $ 160  Polvora (2 oz.) $ 180
Cazcanes blanco No. 7 (2 o0z.) §170  Maximiliana
Perra Suerte (2 o0z.) $ 180
Cazcanes Anejo No. 7 (2 oz.) $230  Maximiliana
Tequila Fortaleza bl 2 oz.
equila Fortaleza blanco (2 0z.) $ 190 Perra Suerte (2 02.) $ 190
Cascahuin blanco (2 oz.) $ 140 : :
. Chico Aguiar
Cascahuin plata (2 oz.) $ 160
Cascahuin Tahona (2 oz.) $165  La Venenosa Tabqrnas 111 (2 0z.) $ 150
Entremanos blanco (2 0z.) $ 160 Maximiliana / Chico Aguiar
El Ocho blanco (2 0z.) $150  La Venenosa Costa (2 0z.) $ 140
Tequilefio Platinum (2 oz.) $140  Rhodacantha y Angustifolia
:I:equi-eno Stll.l Strength (2 0z.) $170 La Venenosa Volcanes (2 o0z.) $ 160
lequila Tapatio Blanco (2 o0z.) $160  Cuimo destilado en barre
Tierra Noble Blanco (2 0z.) $ 150
Tierra Noble blanco Tinajas 50% $160 La Venenosa (2 oz .) 5 180
Tequila Casamata Blanco (2 0z) $ 140 Sierra del tigre
Don Fulano Reposado (2 0z.) $ 180
MEZCAL AQUAVIT
Aguas Mansas (2 oz.) $ 180 C . .
) ustav, Finlndia (2 o0z.) $ 130
Lspadin Desl‘glado neutro con adicion de
eneldo v citricos.
%éggii al)é[ansas (2 0z.) $ 240 Servidoyen las rocas con twist
7 de limon.
Derrumbes Durango (2 o0z.) $130
Duranguensis
GINEBRA
Derrumbes San Luis Potosi (2 0z.) § 150 |
Salmiana Ginebra Zorra (2 o0z.) $130
Legendario Domingo (2 o0z.) $130 Ginebra de Juanita (2 oz.) $ 130
Oaxaca, Espadin
Ginebra Enebra Citricos (2 0z.) § 140
Legendario Domingo (2 oz.) $140
Guerrero, Papalote Ometeo (2 0z.) $ 140
Legendario Domingo (2 o0z.) $170 Duellum Dia de muertos (2 0z.) $ 140
San Luis Potosi, Verde
Legendario Domingo (2 0z.) $ 190 RON
Michoacan, Manso Sahuayo y Alto Pelacafias (2 0z.) $ 140
Mezcal \]f&go.Q 0Z.) | $ 180 Ron dAgricola
Oaxaca, Mexicano y Tobasiche. Navajas Especiado (2 oz.) $ 130
Mezcal Derrumbes Tamaulipas (2 oz.)$ 170 Zo?fﬁz@fecﬁ ”ZZ;”’% jé;‘?{;;%i%ﬂ
Americana, Univittata, Funquiana Lo ’ ’ Y
pimienta
Ron Oaxacafia Reserva $ 160
SOTOIL (Oaxaca, ariejado 3 arios)
La Higuera (2 oz.) $130  Ron Alto Valle (2 oz.) $ 130
Cedrosanum (Chih.) (Jalisco)
YOOWE (2 0z.) Chin) $ 180
Dasvylirion, Wheeleri( Chibh.
’ WHISKY
Hibiki (2 oz.) $ 280
POX Single malt Japones.
P 20z.
oxna (20z.) VU0 chmills 10 (2 0z) $ 160
C A R AND A Single malt Irlandes.
Prieto (2 o0z.) $ 140
Uruapan Blanco (20z.) $120 44 bi&%4 tipos de maiz,
Oax. Meéxico.
Whisky Milpa Ocre $169
Whisky de maiz sin maltear
Oax. ]&éxica.




