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MIXOLOGIA DE LA CASA
DIRTY JOSEPH $196 GRANNY MARTINI $ 196
Gin Zorra, Tio Pepe Vodka Satvrnal, cordial de
fatwashed con mantequilla, manzana verde, Carpano
salmuera de aceituna macerada blanco, absenta.
con piel de limon amarillo.
CUBA LIBRE DE $196
CAMPOS RAICILLEROS $ 196 COCACOLA
Raicilla La Venenosa Tabernas Ron Pelacafias, concentrado de
reposado, limén verde, especias casero, agua mineral,
Chartreuse verde, 6leo de limén verde.
naranja.
WHITE RIS $ 196
ICED TEA KILLA $ 196 Destilado de Platano Sartvrnal,
El Tequilefio Still Strenght, café espresso, Zorra Imperial
infusién de té negro, cedrén y Peanut Stout. Clarificado con
limén amarillo, limén verde, leche evaporada.
toque de sal.
PIQUITO DE OCHO $ 180
FUNKYCILLIN $ 196 Tequila Ocho Reposado,
Whisky mexicano de maiz jarabe de chipotle, limén,
Prieto y Prieta, lactofermento especias. Jugo de toronja
de limén amarillo y miel, clarificado con leche de coco,
extracto de jengibre, Splash de espuma salada de toronja.
Whisky Jonuco Single malt.
ROOTILIA $196
Tepache de betabel y pina,
Mezcal Derrumbes San Luis
Potosi, limén, sal y
top de agua quina.
CLASICOS CON UN TWIST
CLOVER CLUB $196 TEQUILA SOUR $196
Gin Zorra, 6leo de frambuesa, Arette blanco fuerte 50.5%,
Carpano dry, limén amarillo, limén verde, jarabe natural,
clara de huevo. clara de huevo, bitter de
toronja.
NAKED & FAMOUS $196
Mezcal Legendario Domingo HONEYSUCKLE $196

Espadin, Aperol, Chartreuse

amarillo, limén verde.

Ron Navajas Especiado, jarabe
de miel, limén verde.

— OTROS —

Gin & Tonic, Old Fashioned, Aperol Spritz, Carajillo, Tom Collins, Negroni,
Americano, Martini (dry, dirty)

$ 180
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— MENU —

PIZZAS DISPONIBLES DE JUEVES A SABADO
PIZZA DE PULLED PORK

Jalapefio en escabeche, queso Cheddar amarillo y Chihuahua,
cebolla morada, pepinillo, elote amarillo asado.

$230

PIZZA DE JAMON SERRANO

Queso Chihuahua, cebolla caramelizada, artgula y tocino.

$ 230
PAPAS CAMBRAY $ 150 PAPAS BOTANERAS $ 140
CONFITADAS Chips de papas caseras,
Alioli de parmesano, alioli de guindillas, aceitunas, pepinillos,
cilantro, parmesano rallado, jamon serrano, salsa macha.
cebollin.
ACEITUNAS A LA GRIEGA $ 205
PAPAS FRITAS $ 140 kalamata, gordal, tomate
Alioli de sriracha, mayo de deshidratado, feta, pepino,
cheddar, cebollin frito. orégano, limén amarillo
ALITAS CON BBQ $ 205 GYOZAS DE BIRRIA $ 205
AFRICANA Jus, aceite de chiles, cilantro
Pickled peaches, alioli
de cacahuate, cacahuate HUMMUS DE COLIFLOR $ 205
tostado, cilantro Y GARBANZO
Coliflor rostizada, edamames,
TACO DE PULPO $155 quinoa inflada, vinagreta de
Puré de coliflor y miso, hierbas, pan de masa madre
ensaladilla fresca
GRINGA DE NEW YORK $ 215
AGUACHILE ROJO $220 Frijoles refritos, costra de
Atdn, aguacate, pistache, queso chihuahua, cebolla
sandia, cebolla cambray. asada, cilantro.
AGUACHILE VERDE 5225 TACOS DE ATUN ADOBADO § 220
CON CHILTEPIN (3pzas) Xnipec, guacamole,
camardn, aguacate, nopal martajada de habanero, cilantro
asado, pepino, pepita tostada
TACOS DE PORK BELLY $210
SANDO DE POLLO FRITO  § 255 Guacajocoque, rabanos
Queso cheddar, sriracha fermentados, chili crunch,
fermentada en casa, pepinillos, cilantro
mayo kewpie. Papas fritas.
DOGO MARROQUI. $ 240
DOBLE SMASH BURGER $ 240 Salchicha Frankfurt, queso
Doble carne, mermelada de crema con tahini, mostarissa,
tocino, ranch morita, cebolla caramelizada, ajo frito.
pepinillos, cebolla morada, papitas con sumac.
queso cheddar, mayostaza,
lechuga. SANDWICH DE PASTRAMI  §260
Chapata, mayostaza, col
TERRINA DE COSTILLA $290 encurtida, queso gruyere,
Jus de res, pomme dauphine, pepinillo y papas fritas
hongos en escabeche.
Acompafada de pan.
TIRAMIZORRA $ 125
Genoise, crema de mascarpone, jarabe de café, ron y Zorra Peanut Stout,
chocolate 70% cacao
SUNDAE 2.0
Brownie, cheesecake, helado de yogurt, crumble, toffee de miso $125

Yy fresas maceradas
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FRESCAS DE BARRIL:

Ol SUPER SESSION IPA — Fortuna (GDL) 2%
Session IPA super ligera pero cargadita de lapulo.

03
04

COLD RED IPA — Zorra (GDL) 5.6%

IPA roja elaborada con levadura lager, perfil tropical y citrico.

MEXAPILS — Zorra (GDL) 4.9%

Pilsner extra amarga con dryhop de lipulos nobles.

SAUVAGE — Zorra (GDL) 6.5%

$100

$120

$100

$130

Hazy IPA con Nelson Sauvin y Mosaic, notas a uva blanca, amargor tropical

O 5 SENTIDO COMUN — Zorra (GDL) 5.2% $ 110
Pale ale, color rubio clara, amargor citrico y perfil fresco

06 LIGHT CZECH PILS — Zorra (GDL) 3.5% $100
Lager checa ligera, amargor suave y herbal, facil de tomar.

07 BUENAS NOCHES — Hercules (QRO) 6% $ 130
Oatmeal Stout, color negro, cuerpo sedoso, notas a chocolate y cafe

O COFEE STOUT — Huesuda (GDL) § % $ 130
imperial English Stout con adicién de café, chocolatosa y tostada.

09 RYE SESSION IPA — Zorra (GDL) 4.8% $98
IPA ligera con adicién de centeno, lupulado citrico y frutal.

1 CRISALIDA — Herexe (GDL,) 5.8% $ 110
American Pale Ale, resinosa, citrica y frutal.

1 1 RODEO — Picudo (SN. JULIAN) 6% $120
West Coast IPA, perfil resinoso y citrico.

12 FESTPILS — Zorra (GDL) 6.3% $ 100
Lager de Oktoberfest de amargor sabroso y herbal.

13 BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % $ 96
Cerveza de trigo con frambuesa, color salmén y aroma frutal.

14 BLACK CASCADE — Zorra (GDL) 5.8% $120
IPA negra elaborada con lapulo cascade, fresca, herbal, boscosa.
FESTBIER — Zorra (GDL) 5.8% § 130

[5

Lager de Oktoberfest, color dorado, maltosidad agradable y facil de tomar.

16 GUILLOTINA — Colabb LOLA + HEREXE (GDL) 6% $120
Hazy IPA, perfil citrico y resinoso.
RYE SESSION IPA — Zorra (GDL,) 4.8% $ 98
IPA ligera con adicién de centeno, lupulado citrico y frutal.
GERMAN PILS — Zorra (GDL) 4.8% $ 98
Lager estilo aleman.
THE YEOMAN $95  METROPOLIS $ 240
Vigilantes (4% alc) Heércules (7.7% alc)
Best Bitter Doble IPA con fermentacion
salvaje madurada en barrica.
CANCHITAS $ 130
Heércules (4% alc) MAGMA $ 150
Light Pale Ale con maiz Tarabaria (8.2% alc)
Doble IPA
BRISA $120
Tarabarna (4.8% alc) OLEAJF $ 120
Session IPA Tarabana (4.5% alc)
Mexican Lager
CALIZA $120
Tarabaria (5.6% alc) SILICEﬂ § 120
Hazy IPA Tarabaria (4.8% alc)
Czech Pils
CHULA VISTA 140
_ $ TERRAGRANA $ 140
Tarabaria (6.5% alc) ) % ]
Wost Coast IPA Tarabaria (7.1% alc)
Red IPA
VIGAS DE ARTEAGA $ 140 VIGAS DE ARTEAGA $ 140
Sidra de Manzana Sidra de Manzana y Granada
(6.5% alc.) 355 ml (6.5% alc.) 355 ml
TEPACHE SAZON PINA  $100
Tepache de pina y canela
(7% alc.) 375 ml
PRIMO APERITIVO Licor Aperitivo $130
PUNT E MES Vermut rojo $135
VERMUT NEGRO PUOAN Vermut negro $§140
HOLGAZAN Vermut $145
HOLGAZAN AHUMADO Vermut $145
CARPANO BLANCO Vermur $130
BLANCO COPA  BOTELLA
RELIEVE. Chardonnay, Chenin blanc. México. $150 $740
FEUDO ARANCIO. Grillo. DOC Sicilia, Italia. $780
50°. Riesling. Alemania. $180 $780
ROSADO
TACHA. Grenache. México. $130 $620
TINTO
MATSU PICARO. Tinta de Toro. DO Toro, Espaia. $160 $780
PARTEAGUAS. Cabernet, Merlot, Petite Syrah, Barbera. México. $180 $840
FAMILIA GASCON. Red Blend. Mendoza, Argentina. $180 $840
HIBISCUS SPRITZ $ 60 AGUA DE LOURDES § 40
Mocktail con té negro, naranja, Mineral, San Luis Potost, (355 ml.)
jengibre y cardamomo (355 ml.) CASA DEL AGUA S 90
BERO $ 110 Mineral, CDMX (600 ml.)
Cerveza sin alcohol FELIX $ 58
KINGSTON — Golden Pils Mandarina, Frambuesa, Pina
NOON — Wheat
EDGE HILL — Hazy IPA COCACOLA § 45
DOUBLE TASTY — Westcoast IPA Clésica o Light
SODA MATE $ 75 CAFE $ 50
(355 ml) Americano
Espresso Doble
SODA MATE ZERO $ 80
(355 ml)
UMANI KOMBUCHA $110
(355 ml)
Sabor Hoja de Higo

Sabor Naranja Circuma
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— DESTILADOS Y LICORES —

2 onzas de tu destilado favorito acompafniados de agua mineral y hielo.

TEQUILA WHISKY
Don Fulano Blanco Fuerte $170 Nikka From The Barrel $300
Ocho Plata $140 Nikka Coffey Grain $300
Ocho Reposado $160  Single Malt (Peated) Jonuco $280
Wild Turkey Rye 101 $160
Bushmills 10 $180
Tierra Noble blanco $140 Prieto y Prieta $160
Arette blanco $150 RON
Entre Manos blanco $170  Navajas especiado $150
El Mexicano blanco 38% $140 Navajas blanco $150
El Mexicano blanco 45% $160 Pelacafias Blanco $160
Cascahuin blanco $140
Cascahuin Tahona $170 GINEBRA
El Aguila Reposado $190 Ginebra Zorra $160
El Tequileno Still Strength $180 Matraca $170
El Tequilefio Platinum $140 Juanita $160
Satvrnal No.5 $160
RAICILLA
[La Venenosa Tabernas Reposado ~ $150 VODKA
[La Venenosa Sierra Occidental $150 Satvrnal $160
[.a Venenosa Sierra Volcanes $170 Satvrnal Platano $160
Perra Suerte Maximiliana $170
Perra Suerte Chico Aguiar $180 LICORESY DIGESTIVOS
Saint Germain $160
SOTOL Giffard Banana $150
La Higuera Wheeleri $190 Licor Libor $130
Absenta Satvrnal $150
MEZCAL Chartreusse amarillo $190
Derrumbes Oaxaca $170 Chartreusse verde $200
Derrumbes SLLP $170 Cointreau $150

Legendario Domingo Espadin 42% $150

Legendario Domingo Cenizo

$180

Legendario Domingo Espadin 48% $170
Legendario Domingo Verde SLP

$170



