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EL MENOS FAMOSO 
(Nuestra versión de Naked & Famous 
pero menos alcohólico) 
Aperol, falso Chartreusse 
amarillo, piña ahumada, limón 

PEACHY BLINDER 
Cordial de durazno y jazmín 
Tío Pepe, agua tónica.

DIRTY COLLINS 
Vermut dry, cordial de aceituna 
verde, agua mineral 

FERRARI ROJO  
Cordial de frambuesa, Fernet 
Branca, Campari, agua mineral 

MICHEZORRA 
Clamato hecho en casa
Lager de la casa, limón, sal, 
aceitunas 

PALOMITA
Sherbet de toronja, Primo 
Aperitivo, limón, sal.

ST GERMAIN SPRITZ 
St Germain, vino espumoso, agua 
mineral, limón amarillo.

PRIMO SPRITZ 
Primo Aperitivo, vino espumoso, 
agua mineral, naranja

SUCIO DEUS
Vermut Rojo Dos Déus, salmuera 
de aceituna, top de agua tónica, 
pincho con 3 aceitunas

¡DESPIERTA! 
1.5 Oz Vermut Holgazán con 
café, 1 oz café espresso, top de 
agua mineral, naranja 

CARAJILLO
Licor 43, Café espresso 

LOW-ALC
COCKTAILS

ESPECIAL DE MEZCALES

SABELOTODO 
& LEGENDARIO DOMINGO

SPRITZ & VERMUT 
COCKTAILS$ 165

$ 165

$ 165

$ 165

$ 165

$ 165

 $ 195

$ 180

$ 165

$ 165

$ 180

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 1 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 1 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

Legendario Domingo (2 oz.) Guerrero, Papalote
Artesanal, destilado en barro

$ 140

Legendario Domingo (2 oz.) San Luis Potosí, Verde
Artesanal, destilado en cobre

$ 170

Sabelotodo (2 oz.) Oaxaca, Espadin
Ancestral, destilado en cobre

$ 190

Sampler de los 3 mezcales (1 oz de c/u) 
$ 250

Síguenos
Untappd Cervecería Zorra       @zorrabistropub       @zorrabistropub

C E R V E Z A  Z O R R A



E S P E C I A L  D E  O KTO B E R F E S T  
B I T TE R BA L LE N

Croquetas de cerdo braseado, 
mostaza cremosa y limón

$ 215
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PAPAS BOTANERAS
Chips de papas caseras, chiles 
gueros, kalamatas, pepinillos, 
jamón serrano, chilli crunch, 
queso parmesano.

PAPAS UMAMI
Alioli de gochujang, alioli de 
miso, cebollin, polvo de chiles , 
katsobushi 

CUERITOS DE CERDO FRITOS 
Alioli de ajo rostizado y habanero 
tatemado, polvo de chile anaheim, 
queso parmesano, cebollin 

PAPAS BRAVAS
Papas cambray con�tadas, alioli 
de hoja santa, salsa brava, 
jalapeño frito, tocino, queso 
parmesano. 

QUESO FUNDIDO CON 
SETAS AL AJILLO 
Setas, furikake casero, mezcla de 
quesos, alga nori, tortillas 

OLIVAS 
MEDITERRANEAS
Aceitunas kalamata y gordal, 
berenjena rostizada, pimiento 
asado, alcaparras, jitomates cherry, 
cebolla morada, limón, feta

PAN TUMACA 
Pan de masa madre, salsa macha, 
tartar de res y jitomate 
fermentado, queso de oveja 
curado

CROQUETAS DE 
PLATANO MACHO
QuesoOaxaca, queso de cabra, 
frijol negro.

GYOZAS DE LENGUA 
EN SU JUGO. 
Cebolla encurtida, jalapeño
y cilantro. 

NEWYORK DOGO
Brioche, salchicha viena, mostaza, 
everything bagel, quesocrema con 

TORTA DE SUADERO
Chapata, suadero en su jugo, 
frijoles negros, aguacate, cebolla 
toreada, salsa verde cruda y 
cilantro fresco.

AGUACHILE ROJO 
Camarones, coleslaw, piña asada, 
aguacate, cebolla cambray, ceniza 
de chile chiltepin, wakame tostada 

TIRADITO COSTEÑO 
Pesca curada, pesto costeño , 
melon verde jangajji, cacahuate 
tostado, cebolla morada, cebollin, 
polvo de alcaparra y hierbas 
Acompañado de tostadas 

POLLO FRITO
Alitas rebozadas, bufalo vodka, 
queso Parmesano, limon asado 

TACOS DE ATÚN 
Tataki de atún, guacamole con 
hoja santa, cilantro criollo, 
martajada de chile guero 
fermentado 

DOBLE SMASH BURGER
Carne de res, queso cheddar, 
aderezorra de la casa, pepinillo, 
mostaza y cebollita con tocino. 
Con papas fritas y catsup de 
la casa

MILANESA
Carne de cerdo, topoki con 
gochusalsa, kimchi casero, 
parmesano y alioli de hoja santa

SÁNDWICH DE PASTRAMI 
Pastrami ahumado y curado en 
casa, queso Gruyère fundido, 
sauerkraut artesanal, pepinillos, 
aderezo ranch de chile morita y 
honey mustard

— MENÚ —

$ 140

$ 135

$ 125

$135

$ 189

$ 195

$ 235

$ 195

$ 215

$ 215

$ 215

$ 210

$210

$ 220

$ 235

$ 240

$ 255

$ 255

— POSTRE —

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 1 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 1 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

FRENCH TOAST
Canela, to�ee, piel de naranja con�tada, 
helado de arroz 

$ 145

M E N Ú
$ 160

$ 195

$ 100

$ 135

$ 20

$ 145

$ 135

$ 140

$ 175

$ 160

$ 215

$ 185

$ 203

$ 155

$ 145

$ 105

$ 105

TIRADITO DE LENGUADO CON CHILE GÜERO
aceitunas verdes | cebolla morada | aguacate | pepino
granizado de pepino | aceite de cilantro

AGUACHILE DE CAMARÓN Y CAMARÓN SECO
chiltepin | aguacate | pepino | wakame | limón 

TACO DE PULPO FRITO 
CON CAPEADO DE WHEAT SUMMER ALE 
aguacate | mayonesa de ceniza de cebolla  
col y zanahoria aliñadas

HUMMUS *(Vegano) 
aguacate | paprika | ajonjoli | acompañado de pan de 
masa madre                                                    Pan extra

ENSALADA DE JITOMATES Y QUINOA 
CON JAMÓN SERRANO
pesto de verdolaga | grana padano | verdes

ESQUITES CON HUITLACOCHE *(Vegetariano)
mayonesa de chile ancho | queso feta | aceite de trufa

GYOZAS DE CAMARÓN AL CURRY VERDE THAI 
gastrique de chile de árbol | cebollín

EMPIPIANADAS DE PATO 
jocoque| queso fresco | pepita tostada 

TACOS DE ATÚN CON SALSA TERIYAKI 
cebolla cambray | chiles frescos | ajonjolí | cilantro

PORK BELLY BRASEADO 
CON MOLE DE CERVEZA IMPERIAL STOUT
vegetales de temporada | cebolla curtida 

HAMBURGUESA DE CORDERO 
Y QUESO MANCHEGO
pepinillos | alioli | mostaza dijon | papas fritas 

SÁNDWICH DE PASTRAMI Y QUESO PROVOLONE 
EN PAN DE MASA MADRE
alioli | mostazas | col encurtida | papas fritas

POLLO FRITO CON MAC&CHEESE
cheddar añejo | costra de panko | relish de jalapeño

BAO DE LENGUA EN SALSA VERDE 
CON CERVEZA SAISON
frijol negro | chicharron | cebollita asada

IMPERIAL PEANUT STOUT HECHA POSTRE
cremoso de chocolate amargo | cacahuate garapiñado  
panque de cacahuate | miel de cerveza stout | helado 
de café.

PAY DE LIMÓN
curd de limón real | merengue quemado | helado de 
pay de limón | crumble de galleta maría

P O S T R E S

Síguenos
Untappd Cervecería Zorra       @zorrabistropub       @zorrabistropub

C E R V E Z A  Z O R R A



— BARRA DE CERVEZA —
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$ 400
Botella
375 ml

DEBUT (BLEND 2025)
Hercules (6% alc.)
Cerveza de fermentación 
espontánea madurada en 
barricas de roble por 1 año, 
notas a roble, manzana roja y 
pera, acompañadas 
por una acidez marcada.

— LATAS Y BOTELLAS —

BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % 
Cerveza de trigo con frambuesa, color salmón y aroma frutal.

$ 96
Lata
355 ml

$ 96
Lata
355 ml

IMPERIAL PEANUT STOUT — Zorra (GDL) 7 % 
Nuesra clásica stout con cacahuate tostado, sedosa y tostada

$ 100
Lata
355 ml

RYE SESSION IPA — Zorra (GDL) 4.8 % 
IPA ligera de centeno, amargor �rme y fresco.

$ 96
Lata
355 ml

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 1 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 1 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

01
02
03
04
05

IMPERIAL PEANUT STOUT — Zorra (GDL) 7 % 
Nuesra clásica stout con cacahuate tostado, sedosa y tostada

TOTEM — Zorra (GDL) 6%
IPA rúbia, amargor fresco y cítrico, lúpulos Simcoe y Amarillo

06
07
08
09
10

$ 120

$ 120

SAUVAGE — Zorra (GDL) 6.5% 
Hazy IPA con Nelson Sauvin y Mosaic, notas a uva blanca, amargor tropical

$ 110

$ 110

$ 100

SENTIDO COMÚN — Zorra (GDL) 5.2 % 
Pale Ale, cerveza clara de perfíl fresco y amargor medio

LIGHT CZECH PILS — Zorra (GDL) 3.5 % 
Lager ligera de estilo checo, amargor ligero y fácil de tomar

F E S T P I L S  O K TO B E R F E S T  — Zorra (GDL) 6.3% 
Lager de Oktoberfest de amargor sabroso y herbal.

Tarro de 500 ml.

$ 120F E S T B I E R  O K TO B E R F E S T  — Zorra (GDL) 5.8% 
Lager de Oktoberfest, color dorado, maltosidad agradable y fácil de tomar.

Tarro de 500 ml.

Copa 355 ml.

Copa 355 ml.

Tarro de 500 ml.

$ 130

Copa 355 ml.

Copa 355 ml.

Copa 355 ml.

Copa 355 ml.

Copa 355 ml.

$ 120

$ 130
Botella
355 ml

MAKO
Aguamala (5% alc)  
Pale Ale

$ 130
Botella
355 ml

MANTIS
Aguamala (5% alc)  
Witbier 

$ 350
Lata
473 ml

MEZZANINE
Hércules (12.5% alc)  
Imperial Stout con añejada en 
barricas de bourbon

COLD RED IPA — Zorra (GDL) 5.6% 
IPA roja elaborada con levadura lager, perfíl tropical y cítrico.

GERMAN PILS — Zorra (GDL) 4.8%
Lager estilo alemán, color dorado y amargor suave. 

$ 95
Botella
355 ml

THE YEOMAN
Vigilantes (4% alc)  
Best Bitter

$ 120
Botella
355 ml

AL FILO
Vigilantes (6% alc)  
West Coast IPA

$ 140
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
WEISSBIER
Hércules (5.4% alc)
Cerveza de trigo clásica

$ 180
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
DOPPELWEIZENBOCK
Hércules (9% alc)
Cerveza de trigo clásica

$ 130
Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
LEICHTES WEISSBIER
Hércules (3.5% alc)
Cerveza de trigo ligera $ 160

Lata
473 ml

HEFE TECHNIQUES
WEIZENBOCK HELL
Hércules (7.7% alc)
Cerveza de trigo fuerte pálida

$ 320
Lata
473 ml

FIESTA EN EL CERRO
Hércules (12.5% alc)
Imperial Stout añejada en barrica
de Tequila Cascahuin

$ 160

$ 195

$ 100

$ 135

$ 20

$ 145

$ 135

$ 140

$ 175

$ 160

$ 215

$ 185

$ 203

$ 155

$ 145

$ 96BERRY SUMMER ALE — Zorra (GDL) 4.8 % 
Cerveza de trigo con frambuesa, color salmón y aroma frutal.

BLACK CASCADE — Zorra (GDL) 5.8%
IPA negra elaborada con lúpulo cascade, fresca, herbal, boscosa.

$ 120
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CLANDESTINO 
Chenin Blanc, Sauv. Blanc, Valle de Gpe., México

PACO Y LOLA
Albariño, Rias Baixas, España

WIIN WIIN
Riesling, Von Winning, Alemania

$ 150       $ 690

                $ 930

                $ 950

CALUMNIA ROSADO  (Lata 473 ml— 12% Alc.)
Grenache, Baja California, México. 

TEMPS DANSE (Botella 750 ml— 12.5% Alc.)
Pinot d’aunis, Cabernet franc, Valle de Loire, Francia.

$ 960

$ 1,050

$ 920

$ 790

$ 1,060

$ 1,460

$ 196

$ 450

Botella

Lata 473 ml

Copa
BLANCO

ROSADO

CLOS ROUSSELY (Botella 750 ml — 13% Alc.)
Sauvignon Blanc, Valle de Loire, Francia. 

NARANJA

CALUMNIA TINTO  (Botella 750 ml — 13.3% Alc.)
Syrah, Baja California, México. 

COCHINERO (Botella 750 ml — 13% Alc.)
Grenache natural, Valle de Gpe. México.

OURNAC FRÉRES (Botella 750 ml — 13% Alc.)
Pinot noir natural, Languedoc, Francia. 

LEONORA 
Cabernet Sauvignon y Merlot, Valle de Gpe. México

TINTO

— VINO —

— SIN GLUTEN —

— APERITIVOS/DIGESTIVOS —

— SIN ALCOHOL —

$ 160VIGAS DE ARTEAGA
Sidra de Manzana con granada  
(6.5% alc.) 355 ml

VERMUT DOS DÉUS
$ 150 (2 oz.) 

$ 45AGUA DE LOURDES 
Mineral, S. Luis Potosí (355 ml.)

$ 95CASA DEL AGUA
Agua de lluvia puri�cada y 
gasi�cada, CDMX (600 ml.)

$ 45COCA COLA
Clásica o Light

$ 65PARASOL
Gingerbeer (355 ml.)

$ 60VELVET TONIC
Agua tónica

$ 50ESPRESSO DOBLE

$ 120ESPRESSO TONIC
Coldbrew + Agua tónica velvet

$ 50AMERICANO

$ 80UMANI KOMBUCHA
Hoja de higo o Toronja cnn romero  
(355 ml.)

$ 60FELIX SCHORLE
Piña, mandarina o frambuesa 
(355 ml.)

Dom 2 30 PM — 7 30 PM
Lun a Jue 1 30 PM — 12 00 AM
Vier a Sab 1 30 PM — 1 00 AM

: :
: :

::

$ 120TEPACHE SAZÓN GUAYABA
Tepache de guayaba y jamaica
(7% alc.) 375 ml

$ 75SODA MATE
(355 ml)

$ 80SODA MATE ZERO
(355 ml)

$ 110BERO
Cerveza sin alcohol
KINGSTON — Golden Pils
NOON — Wheat
EDGE HILL — Hazy IPA
DOUBLE TASTY — Westcoast IPA


